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Les Suggestions du jour

10.50€ [Entrée
22.00€ le Plat
9.00€ le Dessert

« Formule Petite G?[age »

Uniquement avec les suggestions sur les ardoises

29€ (Entrée + Plat ou Plat + Dessert)
38€ (Entrée + Plat + Dessert)

Menu Enfant

14.00€
Jusqu’a 12ans

Sirop a ['eau au choix
Coquillettes au Beurre d Herbes, Jambon de Paris et Truffe
Ou
& Croquettes de Poisson, Purée de Carotte aux épices douces, Riz

~

‘Une Boule de Glace au Choix
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Les Entrées. ..

St Jacques cuites au Plat,
Jus de Pomme Granny au Cidre, Noisettes torréfiées
14.00€

~

Maki de Foie Gras poché facon Vin chaud, Magret fumé,
Figues et Pain d Epices

17.00€

~

Carpaccio de Haddock a ['Huile de Cameline citronnée,
Houmous de Betterave, Chou Rouge et Agrumes

12.00€

Carpaccio de Betterave a ['Huile de Cameline
citronnée, Houmous, Chou Rouge et Agrumes

8.00€

~y

Huitres au naturel

Les6:12.00€/Les9:17.50€




es S 7

| Magret de Canard basse Température, Pleurotes de la Citadelle,
Purée de Carottes épicées, Jus corsé et jeunes Pousses

24.00€

( ‘) Purée de Carottes aux Epices, Pleurotes de la Citadelle,
Epinards Sauce Chimichuri

14.00€

~

Lieu jaune confit d la Dulse,
Embeurrée de Chou vert et Pommes de Terre,
Sauce citronnée aux _Algues et Noisettes torréfiées

25.00€

~

Crevettes impériales de Marennes marinées au Carvi,
Fenouil, Poire et Grenailles,
Jus de Tétes flambées au Pastis

26.00€
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Les Desserts. ..
Déclinaison de Fromages, Salade verte

9.50€

~

Tarte fine aux Pommes et Beutrre sale,
Noix, Glace et Sauce Caramel

10.00€

~y

Carrot CaRe, Glace et Créme anglaise au Safran,
Mousse Chocolat blanc, Croquant Noisette

10.00€

~y

Riz au Lait, Fruits exotiques et Banana Bread

10.00€

Les Glaces et Sorbets. ..

Coupe 1 boule...3.10€ Coupe 2 boules...5.50€
Coupe 3 boules...7.50€
Supplément: Chantilly...2.00€ / Alcool...3.90€

Chocolat noir, Vanille de Madagascar, Caramel salé, Sirop d"Erable Pécan
Yuzu, Clémentine Corse, Fruit de la Passion, Safran
Framboise, Fraise, Peche de Vigne, Sablé Breton




